
• 100 gr smeltet smør
• 2 ss kaffe
• 3 dl havregryn
• 1 dl sukker
• 2 ts vaniljesukker
• 2 ss kakaopulver
• Kokosmasse / pynt

dyreparken.no/julekjokken

SLIK GJØR DU:
1. Bland alt det tørre i en bolle.
2. Ha smeltet smør og kaffi oppi det tørre.
3. Bland bland bland alt sammen!
4. La det stå i kjøleskapet ca 20 min.
5. Lag små kuler av massen.
6. Rull dem i kokos eller pynt.
7. KOS DEG!

KLARAS KLINKOKOS HAVREKULER
Disse #episke havrekulene med 
kokosdigg på passer heeelt perfekt 
som juledigg! 

Også er de sååå lette å lage! NAM!

Det du trenger er:

Når du har samlet alle ingrediensene 
du trenger, følger du de enkle 
trinnene i oppskriften for å lage 
superdigg juledigg!

TIPS: Disse bør du oppbevare i en boks i 
kjøleskapet. Da holder de seg heeeelt til jul! 

Og du, det er bare fantasien som setter 
grenser for hva du kan strø på havrekulene!

Se flere oppskrifter på


